
El Ayuntamiento isorano y el Hotel Abama promocionan la agricultura y el municipio
miércoles, 30 de agosto de 2006

Esta iniciativa, que es una colaboración de la instalación hotelera y el consistorio isorano, se repetirá con grupos de
periodistas especializados en determinadas áreas hasta finales de 2007.
En la primera visita un grupo de periodistas alemanas tuvieron la ocasión de conocer la finca ecológica &ldquo;Canarias
Forestal&rdquo; en Lomo del Balo.

 

Según informa el concejal de Agricultura isorano, el socialista Raúl Morales Torres, &ldquo;una iniciativa de
colaboración entre el Hotel Abama y el Ayuntamiento de Guía de Isora permitirá dar a conocer la agricultura que se
practica en el municipio, así como otros aspectos de interés turístico, a grupos de periodistas y agencias de comunicación
europeas&rdquo;. Según explica el edil &ldquo;esta medida de promoción se prolongará puntualmente a lo largo de los
próximos meses y hasta finales de 2007&rdquo;.

El alcalde de Guía de Isora, Pedro Martín Domínguez comenta que &ldquo;la finalidad de estas visitas es aprovechar
cualquier oportunidad para seguir promocionando nuestro municipio en el extranjero a través de instalaciones de como
el Hotel Abama, pero sin olvidar nuestro principal sector económico, como es la agricultura&rdquo;. Martín apunta que
&ldquo;el modelo económica de Guía de Isora está demostrando que el turismo de primer nivel y la agricultura son
perfectamente compatibles&rdquo; y añade que &ldquo;prueba de ellos son las instalaciones hoteleras con las que
contamos en Abama o las que están en construcción en La Jaquita en Alcalá, y las cuatro cooperativas de plátanos y
tomates con las que contamos, siendo la de COAGISORA en Tejina una de las más importantes de Canarias en lo que
a exportación de tomates se refiere&rdquo;.

La primera visita promocional tuvo lugar en la finca de producción ecológica &ldquo;Canarias Forestal&rdquo; situada en
Lomo del Balo y en ella tomaron parte un grupo de periodistas de medios alemanes y representantes de una agencia de
comunicación germana, con la asistencia y traducción de personal del Hotel Abama.

Los medios alemanes para los que trabajan los periodistas que integraban la comitiva tienen una audiencia potencial de
más de 4.700.000 lectores y son TRAVELLERstyle-GOLFstyle, Essen & Trinken, Journal Internacional Verlag, Prisma,
Der Mobilitätsmanager, Savoir-Vivre y C&C Contact & Creation GmbH.

Raúl Morales señala que para esta primera visita &ldquo;nos pareció importante asistir a la finca &lsquo;Canarias
Forestal&rsquo; ya que es la primera finca del municipio de producción totalmente ecológica, cuya principal característica
es que no utilizan en sus cosechas ningún producto químico, empleando sólo abonos y técnicas naturales&rdquo; y
añade que &ldquo;además esta finca se dedica a dar un servicio para toda la comarca como centro receptor de
residuos agrarios que se utilizan para producir compost, que es un abono orgánico libre de pesticidas químicos&rdquo;.
Para esta iniciativa &ldquo;Canarias Forestal&rdquo; tiene firmados convenios de colaboración con el Ayuntamiento
isorano, con la cooperativa COAGISORA o con la compañía cervezas Anaga, entre otras instituciones o empresas.

Durante el recorrido por la finca el encargado de ésta fue dando información del funcionamiento y características de esta
producción agraria de 200 mil metros cuadrados. Se les explicó que la finca lleva 3 años como ecológica y que en ella se
producen plátanos, tomates como cultivos principales, siendo las vides, los mangos y las papayas, producciones
secundarias. También se les informó que la agricultura ecológica no se concibe sin la ganadería para la producción de
estiércol, abono orgánico para la finca, cuyos residuos también se utilizan en el proceso de producción del compost.
Para ello cuentan en la producción con 40 cabezas de ganado vacuno de la raza Fleivieck y unas 100 ovejas. El grupo de
periodistas conoció también las diferencias fundamentales de la agricultura ecológica y la convencional y se les comentó
también algunas diferencias entre el plátano canario y el procedente de Sudamérica.

TenerifeSUR

http://www.tenerifesur.com.es Potenciado por Joomla! Generado: 8 September, 2006, 11:44


